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O melhor do 
morango 

Nossos produtos são produzidos em 
nossa própria fábrica que ca dentro da 
Propriedade onde são cultivados os 
morangos, ou seja, o processamento é 
rápido obtendo um produto nal de 
excelente qualidade

Mais do que transformar morangos , 
escolhemos preservar sabor, origem e 
processos, valorizando o que é natural, 
simples, diferenciado e bem feito.

Cada produto criado foi pensado para 
atender demandas dos clientes sem 
deixar de respeitar as características da 
fruta, preservando sabor e qualidade. 

Unimos propósito , paixão, técnica e 
sensibilidade pelo que fazemos, para 
entregar produtos que inspiram, criam 
experiencias e fazem parte de novos 
produtos, novas histórias e novos sonhos. 

Principais diferenciais.
•Somos produtores de Morango

•Nossos produtos não têm adição 

  de água

•Não contém aromatizantes

•Produtos com 75% de morango
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•Base para mousses, cremes e ganaches 
frutadas
•Aplicação em sobremesas montadas e 
recheios estruturados

•Recheios lisos
•Panicação em geral (recheio para 
bolos, tortas, rocamboles e doces 
nos,croissant, folheados)
•Substituto de geléias em hotéis, resort, 
pousadas, restaurantes
•Recheio para bombons, trufas e pralines
•Camadas em barras recheadas
•Combinação com chocolate branco e 
meio amargo

•Uso em massas e preparações assadas 
(com estabilidade de sabor)

Aplicações:

*Equilíbrio ácido-doce e boa 
estrutura para recheios

*Sabor concentrado e 
natural

*Fácil incorporação em 
processos industriais

*Pasta forneável com textura 
consistente e sabor 

concentrado sem liberação 
excessiva de água 

Benefícios:

Pastas de Morango

Produto vendido 
em embalagens de 
1 kg e 3,6 kg*

PASTA LISA PASTA COM PEDAÇOS



Armazenar este produto em local fresco, seco arejado e ao 
abrigo da luz.

•Sorvetes, gelatos e sobremesas congeladas

Aplicações:

•Iogurtes com fruta visível

O Morango Sucré em calda é um preparado 
frutado que combina pedaços de morango com 
calda estável, oferecendo brilho, textura, 
sabor equilibrado e forte apelo visual. 
Indicado para aplicações que valorizam a 
presença visível da fruta e acabamento 
premium.

•Sobremesas lácteas (ans, manjares, mousses)

•Taças, sundaes e sobremesas montadas
•Food service: wafes, panquecas, crepes e açaí
•Finalização de sobremesas prontas e produtos 
gourmet.

•Cobertura para bolos, tortas e cheesecakes

•Drinks e coquetéis artesanais
•Bebidas Alcoólicas

•Smoothies e vitaminas

A calda de morango é obtida exclusivamente a partir do suco 
natural extraído da própria fruta, sem adição de água e sem 
aromatizantes, preservando o sabor autêntico, a cor natural e o 
perl sensorial do morango.
Desenvolvida para atuar como saborizante natural, base 
líquida e ingrediente funcional em bebidas e preparações 
líquidas.

Aplicações:

•Spritz, gin tônica e vodkas aromatizadas
•Licores e bases alcoólicas
•Mocktails e cocktails prontos (RTD)
•Espumantes
•Bebidas Não Alcoólicas
•Sodas artesanais e refrigerantes naturais

•Chás gelados e bebidas funcionais
•Águas saborizadas
•Milk-shakes
•Sucos e bebidas vegetais
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Morango 
Sucré em calda

Produtos vendidos 
em embalagens de 
1 kg e 3,6 kg*

*Pedaços de morango com boa 
integridade
*Calda com brilho e viscosidade 
controlada
*Distribuição uniforme da fruta
* Estabilidade durante 
armazenamento e aplicação
*Alto apelo sensorial e visual
*Padronização de sabor, cor e texturaB
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Calda de 
morango

*

*Base líquida para 
 preparações doces
*Sem adição de água
*Sem aromatizantes 
 articiais

Benefícios:

Produtos vendidos 
em embalagens de 

1 kg e 3,6 kg

*



•Sobremesas congeladas e semifreddos
•Milk-shakes

•Picolés mesclados ou recheados
•Sorvetes cremosos e gelatos

O variegato de morango foi  
desenvolvido para linha de 
gelatos, sorvetes e milk 
shakes e picolés, com sabor 
intenso e natural.

Aplicações:

•bebidas geladas

Variegato
de morango

Produto vendido 
em embalagens de 
1 kg e 3,6 kg*

TEE SV  •R  MOS I LK• -S S
HOT AA KL EE SG

*Proporciona um gosto natural de morango e 
melhora muito a experiência da sobremesa.

*Praticidade: Já vem pronto para uso, 
padroniza sabor e textura na produção.

*Versatilidade: Funciona em sorvetes, 
gelatos, iogurtes, cheesecakes, bolos, 
bebidas e até recheios gelados.

*Sabor e aroma naturais e intensos
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•Alimentos Secos e Snacks

•Barras de cereais e snacks funcionais
•Mix de frutas secas e nuts

•nclusão em barras de chocolate
•Recheios e coberturas
•Banhados e produtos premium

•Inclusão em massas de bolos, cookies e 
panetones

•Inclusão em toppings e decorações
•Finalização de sobremesas

O morango Sucré é obtido a partir de 
morangos selecionados, submetidos a 
processo de desidratação controlada, 
que reduz a umidade e concentra 
sabor, cor e nutrientes, preservando 
as características naturais da fruta. 
Temos opção inteira e picada.

Aplicações:

•Cereais matinais e granolas

•Panicação e Confeitaria

•Chocolates e Confeitos

Morango Sucré

Produto vendido 
em embalagens de 
1 kg e 4 kg*

*Longa vida útil

*Padronização por lote

*Fácil armazenamento e transporte

*Sabor concentrado e natural

*Versatilidade de aplicação

*Pode ser utilizado inteiro, em pedaços.

*Baixa atividade de água

*Sem aromatizantes 
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Fazenda Staw Agricultura LTDA
Bairro da Serrinha, 
S/N, Zona Rural, Pinhalão/PR
CNPJ: 30.773.225/0001-41
(15) 98131-8923
Bairro da Serrinha - Pinhalão - PR.
CEP - 84.925-000
contato@stawagricultura.com.br
www.stawagricultura.com.br
@stawagricultura
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